MES CUVEES

AOP COTES DU RHONE

Amour de Fruit Blanc, cest une cuvée qui
respire la gourmandise et la fraicheur.
Un assemblage de Clairette, Grenache blanc
et Viognier, cultivés en agriculture biologique
sur des sols argilo-calcaires. Ce vin est un
bouquet aromatique frais et gourmand.

CEPAGES

Clairette 50%
Grenache blanc 25%
Viognier 25%

Mes notes de déqustation :
-_—
Av nez, des aromes de poire
mire et de péche blanche.

En bouche, vne attaque fraiche
et fruitée, portée par vne belle
tension. La finale est vive,
citronnée, avec vne [égére
salinité qui prolonge le plaisir.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Egrappage, pressurage direct,
fermentation a basse
température. Ce vin est élevé en
cuve inox.

15cl I 13%VOL.
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VINS SINCERES




